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２２年ぶりに中身とパッケージを全面リニューアル 

＜地区限定発売のジャイアントプリッツ＞新製品９種類を 

2 月 2 日（火）より発売 

 

 江崎グリコ株式会社は、約 22 年ぶりに中身とパッケージを全面リニューアルした  

＜地区限定発売のジャイアントプリッツ＞新製品９種類を、2 月 2 日（火）より発売いたし

ます。 

 今回のリニューアルでは、ご当地の名産品や食材を全面的に見直しました。本新製品は

「パリサク食感製法」をさらに進化させ、ご当地の味をより濃厚に味わえるようになって

います。 

今後、地区限定のおみやげ品として、より一層多くの観光客や出張者に提案してまいり

ます。 

■新製品の概要 

商品名 販売エリア 内容量 箱サイズ 価格 発売日 

ジャイアントプリッツ 

＜北海道バター＞ 

＜牛タン＞ 

＜ふじりんご＞ 

＜東京もんじゃ焼＞ 

＜沢わさび＞ 

＜西尾の抹茶＞ 

＜たこ焼味＞ 

＜瀬戸内レモン＞ 

＜博多明太子＞ 

 

北海道地区 

東北地区 

信州地区 

首都圏 

東海地区 

中部地区 

近畿地区 

瀬戸内地区 

九州地区 

16 袋 

(各 2本入) 

160mm 

× 

275mm 

× 

47mm 

(264g) 

オープン 

価格 

2 月 2 日 

（火） 

 ※各地域の土産売店や高速売店でお買い求めいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 
ジャイアントプリッツ 

左上段より：＜北海道バター＞、＜牛タン＞、＜ふじりんご＞、＜東京もんじゃ焼＞、 

左下段より：＜沢わさび＞、＜西尾の抹茶＞、＜たこ焼味＞、＜瀬戸内レモン＞、＜博多明太子＞ 
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■ 商品特長 

（１） ２２年ぶりに中身とパッケージを全面リニューアル 

＜新製品＞９種類            ＜従来品＞ ８種類 

商品名と販売地区  商品名と販売地区 

＜北海道バター＞北海道地区 

＜牛タン＞東北地区 

＜ふじりんご＞信州地区 

＜東京もんじゃ焼＞首都圏 

＜沢わさび＞東海地区 

＜西尾の抹茶＞中部地区 

＜たこ焼味＞近畿地区 

＜瀬戸内レモン＞瀬戸内地区 

＜博多明太子＞九州地区 

 

 ＜鮭＞北海道地区 

＜牛タン＞東北地区 

＜信州りんご＞信州地区 

＜干焼蝦仁味＞首都圏 

＜鰻の蒲焼味＞東海地区 

＜八丁味噌＞中部地区 

＜たこ焼味＞近畿地区 

 

＜博多明太子＞九州地区 

 

 

（２） 「友人や、会社の仲間にご当地の味を通して、ちょっとした心遣いができる土産」

として、旅行客や出張者のお土産品に提案 

商品名 特 長 

＜北海道バター＞ 
北海道産の「よつ葉バター」を採用。 

ほど良い甘さとバターのコクをお楽しみいただけます。 

＜牛タン＞ 
粗挽き胡椒を効かせました。 

甘辛いたれの旨味をお楽しみいただけます。 

＜ふじりんご＞ 
信州産のふじりんごの果汁をたっぷり使用。 

甘酸っぱいりんごの香りをお楽しみいただけます。 

＜東京もんじゃ焼＞ 
たっぷりのキャベツを練り込んだ、香ばしいソースとだしの風味をお

楽しみいただけます。 

＜沢わさび＞ 
静岡県の清流に育まれた沢わさびを使用。 

澄み切った辛みをお楽しみいただけます。 

＜西尾の抹茶＞ 
石臼で挽かれた愛知県西尾産の抹茶を練り込みました。抹茶の香りと

まろやかな甘みをお楽しみいただけます。 

＜たこ焼味＞ 
たこを練り込んだ生地に青のり（あおさ）と紅ショウガをまぶし、ソ

ースと鰹節のハーモニーを楽しめます。 

＜瀬戸内レモン＞ 
瀬戸内地方で育まれたレモンを使用。甘酸っぱく広がる爽やかな香り

とほのかな甘みをお楽しみいただけます。 

＜博多明太子＞ 博多明太子そのものを練り込みました。 

噛むほどにピリッと広がるうま味をお楽しみいただけます。 

 

（３） パリサク食感製法の進化 

パリサク食感製法とは、オリーブプリッツ（2015 年限定発売、2016 年 3月全国発売）で

開発された製法で、小麦グルテンを練り込んだ生地をしっかりとイースト発酵させ、且つ

プレッツェルに切れ目を入れることで、膨化を向上、パリサク食感に焼き上げた製法です。 

今回、乳化剤の見直し、油分量調整を行うことにより、シーズニングオイルがたっぷり

中まで染み込み、ご当地の濃い味が味わえるように進化させています。 
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■ 商品画像 

商品名 
ジャイアントプリッツ 

＜北海道バター＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜牛タン＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜ふじりんご＞ 

パッケージ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 
ジャイアントプリッツ 

＜東京もんじゃ焼＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜沢わさび＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜西尾の抹茶＞ 

パッケージ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 
ジャイアントプリッツ 

＜たこ焼味＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜瀬戸内レモン＞ 

ジャイアントプリッツ 

＜博多明太子＞ 

パッケージ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


