
 

 

2016 年 11 月 1 日 

グリコのキャラメル菓子専門店『キャラメルキッチン』 
11 月 1 日（火）より新たな製品ラインアップで販売！ 

 江崎グリコ株式会社の１００％子会社であるグリコチャネルクリエイト株式会社は、

自社が運営するキャラメル菓子専門店「キャラメルキッチン」の製品ラインアップを変更し、

新たに発売する４種類を含む、合計６種類のオリジナル製品を、１１月１日（火）より

順次販売いたします。 

 『キャラメルキッチン』は“ホームメイド”をコンセプトに、店内で「生キャラメル」を

手作りする過程をガラス越しにご覧いただくことができ、手作りした製品をその場で販売

しています。製品には乳製品など北海道産の食材をふんだんに使用し、原料・製法に

こだわったスイーツに仕上げています。 

 「ホームメイドキャラメル」は、店内に設置したキッチンの銅釜で丁寧に炊き上げて手作り

する生キャラメルです。従来の＜アーモンド＞＜ミルク＞に加えて、昨年に期間限定で販売した

＜チョコレート＞を追加しました。また、「キャラメルビスケット」は、北海道産バターを

たっぷりと使用した風味豊かなビスケットに、こだわりのキャラメル生地をかさね合せて

います。さっくりとした食感とキャラメルのしっとり濃厚な味わいが楽しめる＜バター＞

＜チョコレート＞＜ストロベリー＞の３種類をラインアップしました。 

■ 製品概要 

製 品 名 
ホームメイドキャラメル キャラメルビスケット 

＜アーモンド＞＜ミルク＞＜チョコレート＞ ＜バター＞＜チョコレート＞＜ストロベリー＞

製 品 画 像 

 

※写真は＜チョコレート＞ 
 

※写真は＜ストロベリー＞ 

内 容 量 ８個入 ８個入 

価格(税込) 
＜アーモンド＞＜チョコレート＞：８６４円
＜ミルク＞：７５６円 

１，０８０円 

賞 味 期 限 製造後２週間 製造後３０日間 

保 存 方 法 要冷蔵

発 売 日 
＜チョコレート＞：１１月８日（火） 
＜アーモンド＞＜ミルク＞は既売品 

１１月１日（火） 

■ 店舗情報 

店 舗 名：キャラメルキッチン  

所 在 地：新千歳空港国内線ターミナルビル２F 

営業時間：８：００－２０：００ （年中無休） 

『キャラメルキッチン』に関する詳しい情報は、以下のサイトをご覧ください。
https://www.glico.com/jp/enjoy/shop/caramelkitchen/ 

■お客様のお問い合わせ先 
グリコお客様センター（フリーダイヤル）0120－917－111 

受付時間 月～金 9：00～18：30 
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■ 製品概要 

製 品 名 
ホームメイドキャラメル 

＜アーモンド＞ ＜ミルク＞ ＜チョコレート＞

製 品 画 像 

   

製 品 特 長 

・店内で丁寧にローストした
香り高いアーモンドを砕
いて、キャラメルとあわせ
ました。 

・店内キッチンで仕上げて
いるので、作り立ての香ば
しさと贅沢な食感を楽し
めます。 

・炊き上げたキャラメルに
最後に新鮮な生クリームを
加えています。 

・炊き上げた後から加える事
により、生クリームの風味が
引き立ち、芳醇な味わいが
楽しめます。 

・濃厚なミルクのコクと、
カカオの風味が芳醇に香る
口溶け良いキャラメルを
同時に楽しめます。 

・期間限定販売です。 

内 容 量 ８個入 

価格（税込） ８６４円 ７５６円 ８６４円 

賞 味 期 限 製造後２週間 

保 存 方 法 要冷蔵 

発 売 日 既売品 １１月８日（火） 

 

製 品 名 
キャラメルビスケット 

＜バター＞ ＜チョコレート＞ ＜ストロベリー＞ 

製 品 画 像 

   

製 品 特 長 

・北海道産バターをたっぷり
使用した風味豊かなビス
ケットに、こわだりのキャ
ラメル生地をかさね合せ
ました。 

・さっくりとした食感と、
キャラメルのしっとり濃
厚な味わいが同時に楽し
めます。 

・さっくりとした食感の風味
豊かなビスケットと、カカオ
の風味が芳醇に香る口溶け
良いキャラメルが同時に
楽しめます。 

・さっくりとした食感の風味
豊かなビスケットと、甘酸
っぱい苺の風味でさわや
かなキャラメルを同時に
楽しめます。 

内 容 量 ８個入 

価格（税込） １,０８０円 

賞 味 期 限 製造後３０日間 

保 存 方 法 要冷蔵 

発 売 日 １１月１日（火） 
 


