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石川県の農業活性化を応援するクラウドファンディング 

「地元ポッキーいしかわ応援プロジェクト」実施にあたり 

谷本正憲石川県知事を表敬訪問 

江崎グリコ株式会社は購入型クラウドファンデ

ィングプラットフォーム「CAMPFIRE」を通じ、

8月 1日より「地元ポッキーいしかわ応援プロジ

ェクト」を開始いたします。  

また、その実施にあたり、7 月 31 日、谷本正

憲石川県知事への表敬訪問を行いました。本プ

ロジェクトにおいて江崎グリコは、地元の農業活

性化のための活動資金を集めると共に、五郎島金

時ポッキーや五郎島金時をはじめとする地元の特

産物を、全国の支援者へお届けします。 

 

■地元ポッキーは「地元とつくる」にこだわった、地元の魅力がまるごと詰まった地域限定のポッキーです 

江崎グリコは地域限定のポッキーを 1994 年に発売

し、各地の主要駅や空港などのお土産店で販売してきま

した。2016 年には「日本の地元の魅力を知ってもらいた

い」という想いから「地元とつくる、地元ポッキー」に

コンセプトを変えて、大幅リニューアルを実施。各地の

行政や JA などの協力を得て、その土地の魅力を発信して

います。現在は北陸地区限定の五郎島金時をはじめ、夕

張メロン、佐藤錦、信州巨峰、宇治抹茶、瀬戸内伊予柑、あまおう苺、東京あまざけ 8 種類を展開してい

ます。 URL：http://cp.pocky.jp/jimoto-pocky/ 

 

■石川県にて、農業活性化を応援するためのクラウドファンディングを 8月 1 日より行います 

 江崎グリコでは、地元ポッキーに特産物を提供してくれる生産農家・地元への恩返しをしたいと考え、購

入型クラウドファンディングで集めた支援金を地元の農業活性化につなげるプロジェクトを行っています。 

そのプロジェクトの第 2 弾（※）として今回江崎グリコが選んだのが、2017 年 1 月から「五郎島金時

ポッキー」を販売している石川県です。日本海に面していることもあり魚介のイメージが強い石川県です

が、五郎島金時など農作物をはじめ、たくさんの特産品に恵まれた県です。そんな石川県の魅力をポッキー

を通じて多くの方に知ってほしい、そして、石川県へのお礼として農業活性化の一助になりたい、という想

いから、本プロジェクトは立ち上がりました。 

http://cp.pocky.jp/jimoto-pocky/


 

本プロジェクトは 8 月 1 日より開始し、集まった支援金は、地元ポッキーの考え方に賛同いただいた「石

川県産業創出支援機構、いしかわ農業総合支援機構、石川県産業政策課・生産流通課」で結成した「五郎島

金時 POCKY プロジェクト実行委員会」を通じ、五郎島金時ポッキーをはじめとする石川県のブランド品目

の農業振興・若手農業者育成・食育活動に関するプロジェクトの活動推進資金として使わせていただく予

定です。 

また、支援者には北陸地区でしか手に入らない五郎島金時ポッキーや、五郎島金時など石川県の特産物を

お届けします。 

 

■谷本正憲石川県知事を表敬訪問いたしました  

本プロジェクトの実施に先立ち、谷本正憲石川県知事への表敬訪問を行いました。販売が好調な五郎島

金時ポッキーにおける石川県の尽力への御礼と、本プロジェクトの説明並びに今後の取り組みに関する報

告をいたしました。谷本知事からは「これにより、石川県に貢献をしたい方が、五郎島金時ポッキーを味わ

い、さらに石川県には他にもこんな作物があるのだと知ることができる。みんながハッピーになれる良い

アイディアですね」との言葉をいただきました。 

 

江崎グリコは本プロジェクトを通じ石川県の魅力を存分に伝え、そして、今後の農業活性化のための一

助になることで、お世話になっている生産農家、地元への恩返しができればと考えております。 

今後も地元ポッキーは、地元を応援する活動を通じて、全国に Share happiness!の輪を広げ、日本の未

来につながる農業活性化に貢献してまいります。 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

≪お客様のお問い合わせ先≫ 

グリコお客様センター 
（フリーダイヤル）0120-917－111 
受付時間 月～金 9：00～18：30 

※第 1 弾は 2018 年 9 月、長野県にて「Pocky 地元応援プロジェクト」として実施しました。信州巨峰ポッキーや、信州巨峰など

長野県の特産品をリターン返礼品とし、全国 231 名の方から 928,500 円のご支援をいただきました。いただいた支援金は公益社

団法人「長野県みらい基金」を通じて、日本の未来を支える６の農業関連団体に寄付いたしました。 

 



 

■クラウドファンディング概要 

募集プラットフォーム：購入型クラウドファンディング「CAMPFIRE」 URL：https://camp-fire.jp/ 

募集ページ：https://camp-fire.jp/projects/183168 

募集期間：2019 年 8 月 1 日～2019 年 9 月 30 日を予定 

目標金額：まずクラウドファンディング成立のための 200,000 円を最初の目標とし、最終的には

2,000,000 円を目指す 

 

▼リターンについて 

石川県特産品セレクトパックの選定をしたのは石川県出身で元板前の大堀悟

氏。地元石川県に 24 歳まで住み、板前修業のために金沢の海の台所「近江町

市場」で働いていた、まさに地元の人。現在は東京と石川の 2 拠点生活をし、

地元の人でありつつも外から見た石川県の魅力を知る大堀氏に、石川県の地元

民に愛される食材やお土産にぴったりの銘品をセレクトしていただきました。 

 

▼リターン返礼品のご紹介 

リターン返礼品は下記の 5 種類（そのうち 3,000 円のリターン品は 2 種類）です。選択・購入されたコ

ースに合わせてお送りいたします。 

【心ばかりセット】¥3,000（税・送料込） 

・江崎グリコからのお礼のメッセージ 

【五郎島金時セット】¥3,000（税・送料込） 

・石川県特産「五郎島金時」1 箱（約 2kg） 

  ＊五郎島金時は、8 本入りの予定です。 

＊6 種類のアレンジレシピ付き 

・五郎島金時ポッキー1 箱 

【五郎島金時スイーツセット】¥5,000（税・送料込） 

・石川県特産「五郎島金時」1 箱（約 2kg） 

・五郎島金時ポッキー1 箱 

・生スイートポテト 3 個入 

・五郎島金時芋けんぴ／能登の塩けんぴ それぞれ 1 種      

【能登牛詰め合わせセット】¥8,000（税・送料込） 

・石川県特産「五郎島金時」1 箱（約２kg） 

・五郎島金時ポッキー1 箱 

・「てらおか風舎」能登牛カレー 

・「てらおか風舎」能登牛しぐれ煮 

・能登牛とフォアグラ大和煮 

【ご当地農作物プレミアムセット】¥10,000（税・送料込） 

・石川県特産「五郎島金時」1 箱（約２kg） 

・五郎島金時ポッキー１ 箱 

・ルビーロマンゼリー 

・ひゃくまん穀２kg  

・最高級椎茸「のとてまり」2 個  

 
 
 

https://camp-fire.jp/
https://camp-fire.jp/projects/183168


 

■ 地元ポッキー 商品概要 

商 品 名 ポッキー＜夕張メロン＞ ポッキー＜信州巨峰＞ ポッキー＜宇治抹茶＞ ポッキー＜あまおう苺＞ 

商品画像 

    

価 格 オープン価格 

内 容 量 １５袋 ８．４ｇ／袋 

商品特長 

○北海道限定発売 

○夕張メロン果汁２６％ 

使用（生換算） 

○北海道の大地で育った

芳醇な香りとコクのあ

る甘みの夕張メロンを

使用 

○信州地区限定発売 

○信州産巨峰果汁１０％

使用（生換算） 

○濃厚な甘みとやさしい

酸味が特長の信州で実

った巨峰をたっぷり使

用 

○近畿地区限定発売 

○京都宇治の老舗「辻利一

本店」の宇治抹茶使用 

○抹茶に挽く前の碾茶を

加え、香り高い抹茶の

香味と旨みが調和した

贅沢な味わい 

○九州地区限定発売 

○あまおう苺果肉８％ 

使用（生換算） 

○濃い甘みの中にほのか

な酸味が楽しめる、あ

まおう苺の果肉を使用 

 

商 品 名 ポッキー＜五郎島金時＞ ポッキー＜佐藤錦＞ ポッキー＜瀬戸内伊予柑＞ ポッキー＜東京あまざけ＞ 

商品画像 

    

価 格 オープン価格 

内 容 量 １５袋 ８．４ｇ／袋 

商品特長 

○北陸地区限定発売 

○さつま芋８％使用 

（生換算） 

○コッボコボ（ほくほく）

の食感が特長の伝統的

な加賀野菜「五郎島金

時」を使用 

○東北地区限定発売 

○山形県産さくらんぼ果

汁６％使用（生換算） 

○手間を惜しまず育てら

れた真っ赤に輝く果樹

園の宝石「佐藤錦」の

果汁を使用 

○中四国地区限定発売 

○愛媛県産伊予柑果汁 

１７％使用（生換算） 

○色よし、味よし、香り

よし。爽やかでみずみず

しい香りが特長の「伊予

柑」果汁を使用 

〇首都圏限定発売 

〇東京 23 区唯一の酒蔵 

「東京港醸造」の甘酒使用 

〇東京都産のお米とお水

をつかってできた甘酒

を使った芳醇な香りが

漂う味わい 

 


